geative

Desde 1934

Higiene e Seguranc¢a Alimentar

O Comercializagéo de © 0 nosso servico tradi- O Servico de controlo/ Assessoria técnica na .© Laboratério de ensaios
’U, instrumentos neces- - cional, caracterizado o inspeccdo em que a concepgao e implemen- “5 agro-alimentar. Planos
(0 sarios as operagoes 11 por intervencoes regu- 42 principal caracteristica tacao de sistemas agro- 4= de controlo analitico
 de monitorizacdo MU lares, em que através g é ser realizado a medi- alimentares tais como: © adaptados s neces-
@ ou de ensaio e material U de uma abordagem U da das especificaces HACCP e outros © sidades das empresas.
£ de proteccso. @ pedagdgica se presta @ de cada empresa, referenciais ou codigos -r% Andlises microbiolégicas,
& Termémetros, testes 2 informacéo técnica > tornando-o completa- @ de boas praticas — fisico-quimicas e senso-
4+ de analise qualitativa 4= sobre os requisitos % mente adaptado »= aplicados aos varios @ riais, necessérias ao
¢ dos dleos (Compostos . legais e boas praticas as necessidades (@ sectores de actividade .2 controlo dos processos,
“= polares totais), luvas, de fabrico/higiene da identificadas. agro-alimentar. produtos alimentares
@ toucas, batas, protec- actividade especifica ou de monitorizagao de
= tores de cal¢ado descar- das empresas. indicadores de higiene.
tavels, sacos para
acondicionamento

de amostras, etc.
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