SEGURANCA E QUALIDADE ALIMENTAR

VISAO

Ser o projecto editorial que melhor
contribui para que Portugal venha
aserum pais que oferece seguranca
e qualidade ao longo de toda a cadeia
alimentar, a qualquer alimento que
disponibilizaindependentemente
dasua origem, forma, meio ou local.

MISSAO

Através de umainformacdo selectiva
e técnica, de contelidos de indole

Vivemos num mundo de cada vez maiores contradicdes e assimetrias. Onde mais se

evolui cientifica e tecnologicamente, menos regras bdsicas de higiene se cumprem. formativa e da exemplificacio
Onde mais se acede ainformacao, menos comportamentos responsdveis pela satide se de boas pra_tllt_a\s, promover
observam. Onde mais a fome grassa, menos se direccionam os investimentas no SIS

. - . e aresponsabhilizacao colectiva pela
sentido certo. Sendo vejamos. seguranca e qualidade dos alimentos
ao longo da cadeia alimentar, com
enfoque no reforco da cooperacdo

No mundo, segundo alerta a OMS, a contaminacdo alimentar mata 1,8 milhdo de entre s diferentes aperadores,

pessoas por ano. Cerca de 200 casos de contaminacao ou de fraude de alimentos e com vista ao aumento da confianga
bebidas de grandes proporcdes sao identificados anualmente nos varios continentes. dos consumidores.
Nos paises designados desenvolvidos, uma em cada trés pessoas adquire por ano uma OBJECTIVOS
doengg por v.ia c!a ingestao QE alimentos. Nos EUA, sc').enj 2005 os alimentos geraram Informar e ajudar a formar para
325 mil hospitalizacdes, 5 mil mortes e 76 milhdes de incidentes. aseguranca e qualidade alimentar,
divulgando as politicas nacionais

- . L . . L e comunitdrias, a legislagao
As razes para tais cqntamlnagoe_s.podem ser varlad_as, a mais paradlgmatlca da e regulamentagao para o sector,
sociedade tecnoldgica é a falta de higiene pessoal. 0 mais recente estudo realizado em as metodologias e ferramentas
11 paises, patrocinado pelo Hygiene Council, concluiu que em Portugal 25% da destinadas a garantir e melhorar

lacio nao | - tes d feich d ic de ir 3 _de-banh aseguranca alimentar e a qualidade

populacao ndo lava as maos antes das refeicdes, depois de ir a casa-de-banho ou dos géneros alimenticios, 0s produtos
guando contacta com animais, enquanto 45% nao adopta essa regra de higiene apos agro-alimentares reconhecidos,
espirrar ou tossir. Uma regra que afinal reduziria a incidéncia de infeccdes até 59%. o exemplo de boas praticas

dos operadores e de implementacao
de sistemas de gestao da seguranga

Boas prdticas e bons habitos ha pois que os ter a qualquer nivel e em qualquer idade. alimentar, além dos apoios

Se “de pequenino se torce o pepino”, as criancas sao o melhor alvo de programas eincentivos existentes.
educativos e formativos. Mas a seguranca infantil passa também pelo tipo de DESTINATARIOS
alimentos que pais e educadores proporcionam as criancas. A mudanca de estilos de Operadores e profissionais

vida, o sedentarismo, a alimentagao rapida e pouco variada estdo a conduzir ao flagelo dos diferentes sectores da cadeia

alimentar; fornecedores
de equipamentos, produtos
e servigos; entidades parceiras

da obesidade, a comecar na mais tenra idade.

Contrastando com os excessos, nos paises em desenvolvimento a probleméatica da de Cerlttifit_af;éoyat_ldittpria, formacao,
. ;o . . . consultoria e apolo tecnico;
seguranca a||mer.|t§|r ¢ ainda mais cutnplexa. Aptes da faltﬂa de higiene ger?eralllzada ou instituigges de ensino, universidades
da falta de condicbes de conservacao dos alimentos, sao estes que primeiramente e laboratérios; instituicdes da satide
escasseiam.Tanto se morre a fome como da dgua contaminada usada para os preparar. e da drea social; autarquias;

bombeiros; clubes desportivos;

Por'em, e onde as qu~e5toes ba5|.cas estao alndg por re;olver que se escollje companhias areas e ferrovidrias;
redireccionar a producdo de bens alimentares, cereais e oleaginosas, para a producao estabelecimentos prisionais; forcas
energética e oferta de biocombustiveis ao mundo. Resta perguntar: Para que mundo armadas; entidades representativas,

caminhamaos? associativas e oficiais.
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A Marca da Certificacdo

A norma IS0 22000 promove a divulgacdo e adopcao de boas praticas de gestao da seguranca alimentar.
E claramente uma ferramenta essencial na demonstracao de um compromisso voluntario com a melhoria ARGER:paponi iy
continua. ) e |Net o
Certifique-se que adopta metodologias capazes de assegurar que os perigos para a saude dos consumidores B

sao eliminados ou reduzidos. Nao perca esta oportunidade de certificar-se para assegurar confianca
acrescida no seu negécio.



