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A Marca da Certificacdo

As organizacdes que produzem, manuseiam e for-
necem alimentos ao longo da cadeia alimentar reco-
nhecem que cada vez mais os consumidores exi-
gem a demonstracdo e comprovacéo, por parte das
mesmas, das suas capacidades de identificar e con-
trolar os riscos relacionados com a seguranca ali-
mentar e as condicoes de controlo para prevenir os
potenciais impactes dos mesmos nos alimentos. Este
facto revela que os consumidores tém uma maior
consciéncia no que se refere a seguranca e qualidade
alimentar. Assim, o grande desafio do sector alimen-
tar, nos dias de hoje, é o de restabelecer a confianca
dos consumidores.

Com o objectivo de responder as necessidades e
expectativas dos seus clientes actuais e futuros, a
APCER estabeleceu uma parceria com a ISACert, um
organismo certificador internacional, de forma a poder
prestar servicos de auditoria e certificacdo que promo-
vam junto dos clientes melhorias de desempenho
distintivas, duradouras e substanciais, criando relacoes
de longo prazo mutuamente benéficas.

ISA - 3 CERT

A ISACert, com sede na Holanda, desenvolve a sua
actividade em 30 paises espalhados pela Europa, Asia,
Africa e América. E uma entidade acreditada para as
suas actividades pela RvA - Dutch Council for Accredi-
tation, da Holanda, e pela UKAS - United Kingdom
Accreditation Service, do Reino Unido.

Este organismo certificador internacional é reconhe-
cido pela sua experiéncia em auditorias e certifica-
cdo em toda a cadeia alimentar, incluindo fornece-
dores de aditivos, embalagens e transporte. Entre
os seus principais clientes encontram-se os retalhistas
internacionais e produtores alimentares e de emba-
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lagens. Actualmente possui cerca de 4000 certificados
GlobalGap, 1500 IFS e 2500 certificados em Post Farm
Gate.

Esta parceria permite a APCER operar como repre-
sentante exclusivo da ISACert, ndo s6 em Portugal
mas também em Angola, Mocambique, Cabo Verde
e brevemente no Brasil. Permite-lhe disponibilizar
um vasto leque de produtos ao nivel dos diferentes
sectores da cadeia alimentar, designadamente:

> Sector agricola: GlobalGap, QS System, Tesco
Natures Choice;

> Producao alimentar: BRC Global Standard - Food,
IFS - International Food Standard, GMP+ - Certifi-
cation Scheme Animal Feed, Dutch HACCP;

» Embalagem: BRC Global Standard - 10P, GMP
FEFCO - International Good Manufacturing Practice
Standard For Corrugated & Solid Board;

» Logistica: IFS Logisticc BRC Global Standard
- Storage and Distribution;

» Consumidor: BRC Global Standard - Consumer
Products, ou seja, boas praticas de producdo e
embalamento de produtos para o consumidor.

Estes produtos serdo disponibilizados no inicio de
2008, estando a APCER disponivel para eventuais
esclarecimentos sobre os mesmos.

A APCER pretende assim reforcar o seu posicio-
namento de querer servir, cada vez melhor, os seus
dlientes e a sociedade em geral e, desta forma, manter
a lideranca na actividade de certificacdo de sistemas
em Portugal.

www.apcer.pt
www.isacert.com
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