NOTICIAS | SEGURANCA E QUALIDADE ALIMENTAR

CONTROLO DA AGUA
DE CONSUMO EM 2010
SO COM ACREDITACAO

De acordo com o Decreto-Lei n.? 306/2007, de 27 de
Agosto, que estabelece o regime da qualidade da
agua destinada ao consumo humano, a partirde 1 de
Janeiro de 2010 o controlo na torneira e no ponto de
entrega s6 poderd ser feito por laboratdrios com
acreditacao para o efeito. No caso em que a recolha de amostras nao seja
realizada por laboratdrios acreditados, os técnicos de amostragem de aguas
terao também de estar devidamente certificados nessa data.

Este diploma aplica-se as aguas destinadas ao consumo humano, bem como a
toda aagua utilizada pelainddstria alimentar que afecte a salubridade do género
alimenticio.

MANUAL DE SEGURANCA ALIMENTAR

A Associacdo Comercial de Braga (ACB) langou este ano o Manual de Seguranga
Alimentar destinado aos empresarios e profissionais do canal Horeca e comércio
alimentar, como auxiliar da implementacao de boas praticas e de sistemas de
seguranca alimentar baseados nos principios HACCP.

Aolongo de 12 capitulos é possivel encontrar informacao sobre nogdes basicas de
microbiologia, contaminacao dos alimentos, higiene e seguranca das instalag6es,
higiene pessoal, residuos e pragas. Este manual inclui ainda a apresentacao do
sistema HACCP, casos praticos em restau-
rantes e talhos, bem como a referéncia aos
principais diplomas legais destinados a
restauragao, padarias e pastelarias, peixa-
rias, talhos e comércio retalhista.

Esta publicacdo teve o parecer favoravel do
Gabinete de Planeamento e Politicas (GPP)
do Ministério da Agricultura, estando em
conformidade com as regras e boas praticas
estabelecidas a nivel europeu e nacional.
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MANUAL PRATICO
DE LEGISLACAO PARA 1
0 SECTOR DA PASTELARIA (g9

Destinado aos operadores do sector da pastelaria, este
manual grupa o conjunto de legislacao aplicada especi-
ficamente ao sector, bem como a relativa ao sector ali- [MA3E ErsTIco pE LEGIsLACLO
mentar em geral. Foi editado pela Associacao Nacional
dos Comerciantes e Industriais de Produtos Alimentares “"'“""‘
(ANCIPA) em finais de 2008 e constitui um dtil instrumen-

to de consulta na drea regulamentar.
Nesta publicacao estdo nao s6 referenciados os varios diplomas legais, mas é
também apresentada uma breve simula dos diferentes artigas e suas impli-
cagdes para os operadores do sector.
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MADEIRA INAUGURA NOVO ,
LABORATORIO DE VETERINARIA

No final de Maio foi inaugurado, em Sao Martinho, o
novo Laboratério Regional de Veterinaria e Seguranca
Alimentar da Madeira, constituido por quatro andares
e duas areas distintas, a laboratorial e a administra-
tiva. Ocupa uma darea bruta superior a 3500 metros
quadrados e representou um investimento superior a
8 milhdes de euros.

A drea laboratorial inclui agora espacos especificos
destinados as andlises laboratariais, as analises de
residuos e de bromatologia e uma 4rea de armazena-
mento de material. Estas novas condigdes vao ao encon-
tro dos requisitos necessarios a obtengao da acredita-
¢aosegundo anorma NP EN ISO/IEC 17025:2005.

1&D NO SECTOR
AGRO-ALIMENTAR EUROPEU

Em Marco Ultimo foi apresentada a nova rede EUREKA
para o sector agro-alimentar, a Euroagri-Foodchain,
que tem como principal objectivo apoiar o desenvolvi-
mento tecnoldgico e a competitividade do sector agro-
_ -alimentar, através do apoio e
promogao de uma nova gera-
¢do de projectos de Investi-
gacao e Desenvolvimento Tec-
nolégico (IDT).

\ As temdticas cientificas a se-
rem abordadas neste ambito
focam as preocupagdes com
a seguranca alimentar, a valo-
rizacdo dos produtos agricolas
nas suas diferentes vertentes - alimentar, farmacéuti-
ca e energética - e a minimizagao dos impactes ambi-
entais das actividades agro-alimentares.
Estanovarede de cooperacao foilangada em Portugal,
pais que preside este ano a iniciativa intergover-
namental de apoioainovacao europeia - EUREKA (Net-
work for Market Oriented R&D), na qual se integra a
Euroagri-Foodchain.

NORMA PARA SISTEMAS
DE GESTAO DA ENERGIA

0 Instituto Portugués da Qualidade (IPQ) editou recen-
temente a norma NP EN 16001:2009 “Sistemas de
Gestao da Energia - Requisitos e linhas de orientagao
para asua utilizagao”, que tem por objectivo ajudar as
organizacdes a estabelecer os sistemas e 0s proces-
sos para melhorar a sua eficiéncia energética, reduzin-
doos custos e as emissdes de gases com efeito de estufa.
Aimplementacao do Sistema de Gestao da Energia de
acordo com a NP EN 16001:2009 pode ser confirmado
quer através de auto-avaliagao e de uma declaragao
de conformidade da propria organizacdo, quer através
da certificacao do sistema por uma entidade externa
independente.

Esta norma é aplicavel a qualquer organizagao, inde-
pendentemente da sua dimensao, sector de activida-
de e condigdes geograficas, culturais e sociais.



